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I_ DECRETO N°. 045 DE 17 DE JUNHO DE 2008

L

REGULAMENTA A LEI N° 1.767, DE 09 DE JUNHO DE
2008, QUE CRIA O SERVICO INSPEGAO MUNICIPAL DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.

O PREFEITO MUNICIPAL DE JANAUBA, Estado de Minas Gerais, no uso de suas atribuicdes que
lhe s&o conferidas pela Lei Organica do Municipio,

DECRETA:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Arf. 3° ~ A implantac&o do Sistema de inspecéo Municipal —~ “SIM” obedecera a estas normas em
consonancia com as prioridades de saude publica e abastecimento da populagio.

Art. 4° ~ Ficara a cargo do chefe do "SIM”, fazer cumprir estas normas, e outras que venham a ser
implantadas, por meio de dispositivos legais, que digam respeito & Inspegso Industrial e Sanitéria dos
estabelecimentos a que se refere o Art. 2° deste decreto.

§ Unico — Além deste decreto, outras determinactes que vierem por forga deste artigo poderdo
abranger as seguintes areas:

a) classificacéo do estabelecimento;
b) as condigbes exigentes bara registro;
¢} a higiene dos estabelecimentos
d) ainspecdo "ante” e “pos mortem" dos animais destinados ao abate:
e) a inspecéo e reinspe¢do de todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de origem
animal, durante as diferentes fases de industrializagao;
f} padronizag&o dos produtos industrializados de origem animal;
g) o registro de rétulos sera fiberado de acordo com Regulamento de Inspecéo Industrial e
Sanitaria dos Produtos de Origem Animal (RISPOA) e Cédigo do Consumidor;
h) as embalagens serdo aprovadas e liberadas de acordo com os artigos 790, 792 e 793 do
RISPOA;
i} asanalises de laboratério;
i) otransito de produtos, subprodutos e matérias primas;
k) a carimbagem de carcacas e cortes de carnes, bem como a identificagéo e demais dizeres a
serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem animal;
) quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios para maior eficiéncia da inspegio
industrial e sanitaria dos produtos de origem animal; -
m} a entrada de animais e saida de produtos, somente com certificado sanitario. /
/
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Art. 5° — Para funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize produfos de
origem animal, obrigatoriamente devera ter aprovagao e registro prévio do "SI de seus projetos e
focalizacao.

Art. 6° — A inspecdo industrial e sanitaria realizada pelo “SIM” deverd ser instalada de forma
permanente.

Art. 7° - Os produtos de origem animal em natureza oy derivados, deverdo atender aos padrdes de
identidade e qualidade previstos pela legislacao em vigor, bem como, ao codigo do consumidor,

§ Unico - Os estabelecimentos registrados no "SIM’, ficam sujeitos as obriga¢des contidas ne artigo
102, itens 12345 8,9,10,11,12,13,14,15,16 e 17, do RISPOA, aprovado pelo Decreto Federal n°
30.691 de marco de 1852, alterado pelo Decreto Federal n°1.255 de 25 de junho de 1962,

CAPITULO I
DA APROVAGAOC DO PROJETO E OBTENGAO DO REGISTRO 0OU RELACIONAMENTO

Art. 8° — Os seguintes estabelecimentos de produtos de origem animal devem estar sob inspecao
i al e sanitaria em nivel municipal, de acordo com a Lei Municipal n° 1.767 de 09 de junho de
2008, e cbrigam-se a obter registro junto ac Slivi:

a) Os estabelecimentos industriais especificados e nas propriedades rurais com insfalagtes
adequadas para matanga de animais e o sey preparo ou industrializacao, sob qualquer forma
de consumo;

b) As usinas de beneficiamento de leite , nas fabricas de laticinios, nos postos de recebimento,
refrigeragdo e desnatagem de leite ou do recebimento, refrigeracéo e manipulacio dos sey
derivados e hos respectivos entrepostos.

Art. 9° - Os postos e entrepostos que, de modo geral, recebam, armazenem,conservemn, distribuam
ou acondicionem produtos como- pescados, ovos, mel e quaisquer outros produtos de origem animal,
ficarao sujeitos a relacionamento ne "SI,

Art. 10 - Os estabelecimentos a que se refere os artigos 8 e 9 receberao ndmero de registro.

§ 1° - Estes numeros obedecerdo seriacdo propria e independente, uma para registro e outra para
relacionamento, fornecidos pelo "Shv®,

§ 2° — o ntimero de registros, constarg obrigatoriamente, ros rotulos, certificados, carimbos de
inspecdo dos produtos, e demais documentos.

§ 3° — Por ocasifo da concessio do ntmero de registro, sera fornecido o respectivo Titulo de
Registro, no quai constara o nome da firma, localizac&o do estabelecimento, classificacso e outros
elementos julgados necessarios.

Art. 11 - O processo de obtengéo do Registro, junto ao "SIM”, devera ser encaminhado, através dos
seguintes documentos:

a} requerimento ao chefe do SIv;

b) plantas de situagso e localizag3o;

¢} plantas baixas de todos os predios e pavimentos:
d} plantas de cortes e fachadas;

e) plantas hidrosanitarias, com detalhes sobre a rede de esgoto & abastecimento de agua;
f} cronograma de exectcio

g9} projeto prevendo o tratamento de efluentes;
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h) pagamento da taxa de registro,

§ Unico~ O encaminhamento dos pedidos de registro do estabelecimento de produtos de origem
animal, deve ser precedido de iNspegéo prévia e aprovacao do local e terreno,

Art. 12 - Aprovados os projetos e o cronograma de EXecuUcdo, o requerente pode dar inicio as obras,

Art.13 - Concluidas as obras e instalados os equipamentos, de acordo com 0 cronograma, sera
requerido ao “SIM” a Vistoria prévia e autorizag8o ou nao do infcio dos trabathos.

§ Unico - Depois de deferido, compete ao “SIM” instalar de imediato a Inspecéo no estabelecimento.

requisitos:

a) Nenhuma etapa do cronograma podera ter duracéo superior a um (01) ano;

b) Nao sera aprovada Proposta de cronograma em que a conclusio final dg implantagéo do
projeto ultrapasse dois (02) ancs;

¢) As exigéncias minimas para o inicio da operacgo do estabelecimento serdo fixadas na

Vistoria prévia, realizada pelo “SIv".

Art. 15 — O estabelecimento recebera o seu registro definitivo depois de concluidas todas as obras,
apresentadas no cronograma, ficando este periodo com feserva de niimero.

CAPITULG 1 -
DAS CARNES, LEITE, PESCADO E SEU DERIVADOS, OVOS, MEL E CERA DE ABELHA

Art. 16 - O abate de animais para o consumo publico, ou para matéria prima, na fabricacio de
derivados, no Municipio de Janaliba estarao Sujeitos as seguintes condicdes:

§ 1° -~ O abate e a industrializacdo de cames, so poderdo ser realizados no Municipio em
estabelecimentos registrados na Uni&o, Estado ou Municipio.

§ 2° - Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documenios sanitarios e fiscais
pertinentes, para identificacdo da procedéncia.

§ 3° - Os animais deverio ser obrigatoriamente, submetidos a inspecéo veferinaria "ante” e “post-
mortem” e abatidos mediante processo humanitario. A manipulaco, durante os procedimentos de
abate e industrializagdo, devera observar os requisitos de uma boa higiene.

§ 4° - Os veiculos de transporte de carne e visceras, deverdo ser providos de meijos para producdo
e/ou manutengao de frio, observando-se as demais exigéncias, regulamentares, e a decisiva Licencga
para transito da Secretaria Municipal de Agronegacios.

Art. 17 - O leite para consumo pliblico ou na fabricacéo de derivados, estara sujeito as seguintes
condi¢des:

§ 1° - S0 podera ser comercializado, mediante pasteurizacio prévia, rotulado e embalada de acordo
com as exigéncias do artigo 4, paragrafoi letras ‘g" e “h" deste decreto, os artigos 475a 705 do
RIISPOA e Coadigo do Consumidor, servindo também para os derivados.

§ 2° - Os veiculos que transportem leite e/ou derivados, deverdo ser providos de meios para g
produgéo e/ou manutencso do fric, observando-se as demais exigéncias regulamentares.

-‘E‘rmn-_‘fn---: o LY Ftts
Secretaria de-Ptahejamento




Prefeitura Municipal de Janad
CNP.J: 18.017.392/000 1

Prefeitura Municipal de Janatba - Estado de MinawiGle Fafole Injeyno -

CNPJ 18.017.392/0001-67 PAgine N s
Fone: Qi 38 3321"4009 - Fax: (1 38 3821_439f3.;ma\ura. SRS & o

Email: Qrefeitura@]anaubamg.c:om.br - Site: www.janaubamg.com.br

Praga Dr. Rockert, 92— Centro — CEP 39440-000 - Janatba - MG,

Art. 18 ~ O Comércio de pescados efou seus derivados, para consumo piiblico, estaréo sujeitos as
seguintes condigdes:

§ 1° - S0 poderd ser comercializado 0 pescado e/ou derivado que atenda as exigéncias minimas
estabelecidas nos artigos, 438 a 474 do RIISPOA e Codigo do Consumidor.

§ 2° ~ Os produtos industrializados deverdo ser embalados e rotulados de acordo com o artigo 4,

paragrafo 1 letras “g” e “h” deste decreto e codigo do consumidor.

§ 3° - O transporte do pescado “in natura” para o consumo, devera ser acondicionado em caixas
plasticas de cor clara, com gelo e transportado em veiculo com compartimento fechado provido de
meios para a producdo efou manutengdo do frio, observando-se as demais exigéncias
regulamentares.

Art. 19 - O coméreio de ovos efou derivados, para consumo piblico deverdo atender ao disposto nos
artigos: 706 a 723, 733, 735 e 740 do RUISPOA.

Art. 20 - O comercio de mel e cera de abelha, para consumo publico, estaréo sujeitos as seguintes
condigées: .

§ 1° - Somente poderéo ser comercializados se estiverem rotulados e embalados apropriadamente.

§2°-E obrigatdria a exigéncia de o produto ser submetido a analise fisioquimica por laboratério
legalizado.

CAPITULO IV
DA IMPLANTAGAO

Art. 21 — Os estabelecimentos referidos no art. 2° deverao:

I' - Localizar-se em pontos distantes de fontes de odores desagradaveis e posira de qualgquer
nafureza,

{f - Ser instalado de preferéncia, em centro de terreno, devidamente cercado, afastados dos limites
das vias pablicas no minimo {05) cinco metros e dispor de area de circulacdo que permita a livre
movimentacdo de veiculos de transporte, com excecso daguelas ja instaladas e que née disponham
de afastamento em relagdo &s vias publicas, os quais poder&o funcionar desde que as operagtes de
recepcao e expedicdo se apresentem interiorizadas,

Il - Dispor de abastecimento de agua potavel para atender, suficientemente, as necessidades de
trabalho do abatedouro e das dependéncias sanitarias, tomando-se coma referéncia os seguintes
parametros: 800 (oitocentos) litros por bovine; 500 (quinhentos) fitros por sui no; 200 (duzentos) litros
por ovino ou caprino; 30 (trinta) litros por ave e 06 (seis) litros por litro de leite industrializado e, para
as industrias de Pescados efou derivados, as mesmas deverso possuir dispositivos para cloracdo da
agua para uso industrial.

W - Dispor de &gua quente para uso suficiente as necessidades do matadouro,

V ~ Dispor de iluminagdo natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo adequada e
suficiente em todas as dependéncias.

VI - Possuir piso de material impermedvel, resistente & abrasZo e 3 corrosao, ligeiramente inclinado
para facilitar o escoamento das aguas residuais, bem como, para permitir uma facil lavagem e
desinfeccéo.

e
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Vil - Ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor clara de facil lavagem e desinfecgso.
Os angulos e cantos deverdo ser arredondados € 0s parapeitos das janelas ser chanfrados.

Vill - Possuir forro de material impermeével, resistente & umidade e g vapores, construido de modo 3
evitar o acimulo de sujeira, de facil lavagem e desinfecgio. Pode o mesmo ser dispensado & entrada
de poeira, insetos, passaros e assegurar uma adequada higienizagao,

X ~ Dispor de mesas com tampos de materiais resistentes e impermedveis, de preferéncia de aco
inoxidavel, para a manipulag&o dos produtos comestiveis e que permitam uma adequada lavagem e
desinfeccéo. . : .

Xt - Possuir cilindro rotativo, de ago inoxidavel, acoplado com esteira classificadora, no caso das
inddstrias de pescado oy derivados.

XiI - Dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes construidos de material impermeavel,

perficie lisa e que permitam uma facil lavagem e desinfeccdo. Dispor, rnos locais de acesso as
dependéncias e dentro das mesmas, de pias em boas condicbes de funcionamento. Os acessos,
também devern ser providos de lavadouros de botas.

XIV - Dispor conforme legislagao especifica, de dependéncias sanitarias e vestiarios adequadamente
instalados, de dimensdes proporcionais @0 numero de Operdrios, com acesso indireto as
dependéncias industriais, quando localizadas em seu corpo.

adequada dos equipamentos, principalmente da triagem aérea, a fim ds que o bovino dependurado
apos o atordoamento, permanega com a ponta do focinho distante, no minimo, 75 cm, {setenta e
cinco centimetros) do Piso, no caso de esfola agrea €, & julzo do "SIM” sera aceita a esfola de cama,
desde que sejam atendidas as exigéncias higiénico-sanitarias minimas.

XVl - Dispor de currais, pocilgas cobertas efoy apriscos com pavimentos apresentando ligeiro
caimento no sentido dos ralos. Devera ainda ser provido de bebedourgs para utilizagdo dos animais e

pontos de agua, com pressao suficiente, para facilitar a lavagem e desinfecglo dessas instalactes e
dos meios de fransporte. :

XVI - Dispor de €$pacos minimos e de equipamentos que permitam as operacées de atordoamento,
sangria, esfola, evisceracao, inspecso, acabamento das Carcacas e da manipulago de mitidos, e que
preservem a higiene do produto final além de nio permitir que haja contato dag carcagas, ja

esfoladas, entre si, antes de terem sido devidamente inspecionadas pelo “Siu".

XVHE — Prover a secao de mildos, quando prevista, da Separacdo fisica entre as areas de
manipulagdo do aparelho gastrintestinal e das demais visceras comestiveis.

aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos. E imprescindivel igualmente, que o matadouro

Realizando Sontris—2oris 008
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XX - Dispor de depdsito para guarda de embalagens, recipientes, produtos de limpeza e outros
materiais utilizados no matadouro efou indistria.

XXt ~ Dispor de dependéncia, quando necessério, para uso como escritério da administracéo do
estabelecimento inclusive para pessoal de servico de inspegio sanitaria, separada do matadouro e
localizada & sua entrada.

CAPITULO V
DGS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Art. 22 - O sacrificio dos animais somente sera permitido apds a prévia insensibilizagio, seguida de
imediata e completa sangria. O espaco de tempo para a sangria nunca deve ser sempre realizada
Com 0s animais suspensos por um dos membros posteriores. A esfola s6 pode ser iniciada apags o
término da operagéo de sangria. :

Art. 23 - Em suinos, depilar e raspar, logo apos o escaldamento em agua quente, utitizando-se
temperatura e métodos adequados, acrescentando-se também a necessaria lavagem da carcaca
antes da evisceragao. Quando usados outros métodos de abate os procedimentos higiénicos deverdo
ser atendidos rigorosamente.

§ Unico - No casd de aves a escaldagem também sera realizada em tempo e métodos adequados a
boa tecnologia e a obtencso de um produto em boas condictes higiénicos sanitarias.

Art. 24 - A evisceragdo sera feita sob as vistas de funcionario do “SIM” em local que permita o pronto
exame das visceras, com identificacdo entre estas, a cabega e carcaga do animal. Sob pretexto
algum pode ser retardada a evisceracdo e para tanto ndo devem ficar animais dependurados nos
trithos, nos intervalos de trabalho.

Art. 25 — A execucdo dos trabalhos de evisceracao devera ser feita com todo o cuidado, a fim de
evitar que haja contaminagéo das carcagas provocada por operagdes imperfeitas, devendo os
servigos de inspego sanitaria, em casos de contaminagdo por fezes efou contetido ruminal, aplicar
as medidas higiénicas preconizadas.

Art. 26 — A cabega do animal devera ser marcada, para permitir uma facil identificag&o com a carcaga
correspondente. O mesmo procedimento deve ser adotado com relacéo as visceras.

3 CAPITULO VI X
DA INSPECAO “ANTE-MORTEM” E “POST-MORTEM”, DA MATANGA DE EMERGENCIA EDA
INSPECAO DA CARNE, PESCADO, LEITE E DERIVADOS, OVOS E MEL
Art. 27 ~ Deverdo ser cumpridos:

i = No que se refere a inspecéo "ante-mortem” o disposto nos artigos 106 a 110 e 112 do RIISPOA.

li — No que se refere & inspeczo "post-mortem” o disposto nos artigos 147 a 198 e 204 a 226, bem
como, 227 a 242, do RIISPOA. o

il - No que se refere & matanca de emergéncia, o disposto nos artigos 130 a 134 do RISPOA.
IV - Com referéncia a inspegao de leite e derivados, o disposto nos artigos 475 a 705 do RIISPOA.

Art. 28 - As limitagBes do estabelecimento serio consideradas quando da inspecgio de s imais,
carcagas e visceras, conforme o previsto nos artigos 43, 44, 45, deste decreto, admifindo o




Prefeitura Municipet de Jur
CNPJ: 18.017,392/00¢

Prefeitura Municipal de Janatiba - Estado de Mlﬁ§§3@£ /7Y

B &wm!e intarr
CNPJ 18.017.392/0001-67 . N
Fone: 0** 38 3821-4009 - Fax: g 38 3821.4303 e -

Email: prefeitura janaubamg.coim.br - Site: www.fanaubameg.com.br
Praca Dr, Rockert, 92— Centro - CEP 39440-000 — Janariba - MG.

§ 1° - Admite-se o tratamento desses materiais por €OCCa0 em agua fervente pelo minimo de 02
(duas) horas, quando estas matérias primas forem destinadas para alimentac&o animal direta,

§ 2° - A critério do "SIM”, permirte-se-a a retirada de materiais condenados para a industrializacéo
fora do estabelecimento (graxaria industrial), desde que devidamente desnaturadas com substéncias
apropriadas para a finalidade, e que o seu transporte seja efetuado em recipientes efou vefculos
fechados especificos e apropriados,

§ 3°- Cabera ao "SIM” adotar critérios para o funciohamento das graxarias industriais,

- X CAPITULG VI )
DAS INSTALACOES, DEPENDENGIAS, EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS, PESSOAL E OUTROS

Art. 30 - Todas as dependéncias dos matadouros ou das industrias devem ser mantidos em condicio
de higiene, antes, durante € apds a realizagdo dos frabalhos.

Art. 31 - Serg exigido que os operarios lavem as m&os antes de entrar no ambiente de trabalho,
quando necessario durante a manipulacéo e & salda de sanitarios.

Art. 32 - Deverao Ser marcados equipamentos, carrinhos, tanques, caixa de modo a evitar qualquer
confuséo entre os destinos & produtos comestiveis e os usados no transporte ou depdsito de
produtos néo comestiveis, ou carnes utilizadas na alimentacdo de animais, para tal utilizar-se-3 as
denominagdes ‘comestiveis”, "néo comestlveis” e “condenados”.

Art. 34 — Os matadouros e industrias controlados pelo "SIM" devem ser mantidas fivres de moscas,
mosquitos, baratas, ratos camundongos e quaisquer insetos, além de gatos, cdes e outros animais,
agindo-se cautelosamente quante ao emprego de VeNnenos, cujo uso sé & permitido nas
dependéncias n&o destinadas a manipulacdo ou deposito de produtos comestiveis e mediante
expressa autorizacdo do "SiM". :

Art. 35 - Serd exigido do pessoal que trabaiha com produtos comestiveis, desde a area de sangria
até a expedicdo, o uso do uniforme de cor branca, mantidos convenientemente limpos. Sers exigido
inclusive protetores de cabega (gorro ou capacetes) e botas.

Art. 36 ~ Serd exigido do pessoal que manipula produtos condenados, efou n&o comestiveis a
desinfeccdo dos equipamentos e instrumentos com produtos apropriados e aprovados. Exigir-se-a
tambem nestes casos uniformes diferenciados.

Art. 37 - ser4 proibido gue o pessoal faga suas refeicGes nos locais de trabaiho, bem como, deposite
produtos, objetos e material estranho a finalidade de dependéncia ou ainda, cuspir ou escarrar em
quaisquer dependéncias de trabalho do matadouro ou da industria.

Art. 38 - Far-se-a todas as vezes que o “SIM" julgar necessario a substituicgo, raspagem, pintlira e
reparos em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Realizando SoRTos—2005
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Art. 39 - Deve ser feita lavagem e desinfeccéo, tantas vezes quantas necessarias, dos pisos, cercas
dos currais, bretes de contencdo, mangueiras, pocilgas, apriscos e outras instalagdes proprias para
guardar, pouso e contengdo de animais vivos ou deposito de residuos industriais, bem como, de
quaisquer outras instalagbes julgadas necessarias pelo "SIM".

Art, 40 -~ Devem ser mantidas convenientemente limpas as caixas de sedimentagso, ligadas e
intercaladas a rede de esgoto.

Art. 41 — Os produtos comestiveis duranie a sua obtencéo, embarque e transporte, devem ser
conservados ao abrigo de contaminacéo de qualquer natureza.

Art. 42 — E vedado o emprego de vasithames de cobre, latdo , zinco, ferro estanhado, madeira ou
qualquer outro utensilio que por sua forma e composicao possa causar prejuizo a manipulagéo,
estocagem e transporte de matérias-primas e de produtos usados na alimentagdo humana.

Art. 43 — Sera exigido dos uperarios sejam portadores de atestado médico renovado anuaimente. A
inspe¢éo de salide ¢ exigida sempre que a autoridade sanitaria do matadouro achar necessario, para
qualquer empregado do estabelecimento, seus dirigentes ou proprietarios, mesmo que exercam
esporadicamente, atividades nas dependéncias do matadouro. Sempre que ficar comprovada a
existéncia de dermatoses ou quaisquer doengas infecto-contagiosas ou repugnantes em qualquer
pessoa que exerca atividades no matadouro ou industria sera ela imediatamente afastado do
trabalho, cabendo ao servico de inspec3o sanitaria comunicar o fato a autoridade da saude pubiica.

Art. 44 - A agua de abastecimento deve atender aos padrées de potabilidade.

Art. 45 — Sera feita inspecéo, previamente, dos continentes quando destinados ao acondicionamento
de produtos utilizados na alimentagéo humana, rejeitados os que forem julgados sem condigéio de
uso. De modo algum é permitido o acondicionamento de matérias-primas, ou produtos destinados a
alimentag&o humana em carinhos, recipientes ou demais continentes gue tenham servido a produtos
nao comestiveis.

Art. 46 — Nao e permilida a guarda de material estranho nos depésitos de produtos, nas salas de
matanca e seus anexos e ha expedicio.

Art. 47 — Nao ¢ permitida a vtiizacdo de qualquer dependéncia do matadouro como residéncia.
Art. 48 ~ A higienizacéo deve ser didria, ou sempre que necessario, nos instrumentos de trabalho.

Art. 49 ~ Deve ser vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente
uniformizadas e autorizadas pela chefia do estabelecimento, bem como, pelo encarregado do “SIM”.

. CAPITULO Vill ) o
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVIGO DE INSPEGAOQ INDUSTRIAL E SANITARIA
DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 50 - O "SIM" deve:

I - Dispor de pessoal técnico de nivel superior e médio, em numero adequado, a realizacéo de
inspegéo sanitéria “ant e post-mortem” e tecnolégica, obedecendo a legislaggo vigente.

It - Deve promover treinamento de seu pessoal de nivel superior (Médico Velerinario) e de nivel

medio (Auxiliar de inspegdo) sob a supervisdo e apoio do Ministério da Agricultura e Reforma Agraria
e Orgéos Estaduais. A
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il -~ Deve dispor de meios para registro em compifacdo de dados estatisticos referentes a0 abate,
industrializag&o de carnes, produgdo de leite e derivados, condenago e outros dados que porventura
se fornem necessarios.

CAPITULO IX
DOS DERIVADOS COMESTIVEIS DE ORIGEM ANIMAL
DA ROTULAGEM E DA CARIMBAGEM

Art. 51 — As maiérias-primas, de origem animal que derem entrada em indistrias e/ou no comeércio do
Municipio de Janauba, deverdo proceder de estabelecimentos sob inspecso industrial e sanitaria, de
Orgao Federal ou Estadual, devidamente identificados por rétulos, carimbos, documentos sanitarios e
fiscais permanentes.

§ 1° — Tratando-se de carnes em natura, deverdo ser submetidos a tratamento por frio no préprio
estabelecimento de origem.

Art. 52 —~ Os produtos elaborados ser8o devidamente rotulados e carimbados conforme as
determinagbes do artigo 4°, § 1°, lefras “g” e “h” deste regulamento.

Art. 53 ~ Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venhamn a compor gualquer tipo de
massa, deverdo ter aprovagéo nos Org&os competentes do Ministério da Sadde efou Ministério da
Agricultura e Refofma Agraria.

Art. 54 — Qualquer produto derivado de cames, ovos, mel ou leite, devera ter sua formulacéo e
rotulagem aprovadas previamente pelo "SiM”.

Art. 85 — As carcacas, parte de carcagas e cortes armazenados, em transito ou entregues ao
comércio devem estar identificadas por meio de carimbos, cujos modelos serdo fornecidos pelo "SIW".

§ 1° - Estes carimbos contero obrigatoriamente a palavra “Inspecionado”, o nimero de registro do
estabelecimento e a palavra "SIM” a qual representara o “Sistema de Inspec&o Municipal”.

§ 2° — As carcagas de aves e oufros pequenos animais de consumo serfo isentos de carimbo direto
no produto, desde que acondicionados por pegas, em embalagens individuais e inviolaveis onde
conste o referido carimbo juntamente com os demais dizeres exigidos para os rétuios.

Art. 36 - Os modelos dos carimbos serédo oportunamente definidos pelo “SIM”.

CAPITULO X
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 57 - As infragbes ao presente decreto seréio punidas administrativamente e, quando for o caso,
mediante responsabilidade criminal.

§ Unico - Incluem-se entre as infragbes previstas neste regulamento, atos que procurem embaracar
a ag&o dos servidores do "SIM” ou de outros 6rgéos no exercicio de suas fungdes, visando impedir,
dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizag&o; desacato, suborno ou simples tentativa; informacoes e
procedéncias dos produtos e, de modo geral, qualquer sonegacdo que seja feita sobre assunto que
direta ou indiretamente interesse ao "SI _

Art. 58 — Aos infratores de dispositivos do presente decreto e de atos complementares e instrucdes
gue forem expedidas, serdo aplicadas multas e interdigio do estabelecimento conforme previsto no
Codigo Tributario Municipal em vigor.

CAPITULO Xt _ _
] (. ...:
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DISPOSICOES GERAIS

Art. 58 — O modelo oficial de certificado sanitario do “SIM” que acompanhara sempre os produtos
devera obedecer ao estipulado em portaria pela Secretaria Municipal de Agronegécios.

§ 1° Unico ~ Os demais documentos a serem usados pelo "SIM” em qualquer nivel, também deverao
seguir o mesmo procedimento.

Art. 60 — Todo o abate de animais para consumo ou industrializacdo realizado no estabelecimento ou
local néo registrado no servigo de Inspecao Federal, e no Servigo de Inspecao Estadual e Servigo de
Inspecéo Municipal - SIM, serd considerado clandestino, sujeitando-se a@os seus responsaveis a
apreensao e condenacéo de carnes e/ou produtos, tanto quanto as demais penas da lei,

Art. 61 — Para realizar os servigos de inspecdo em nivel de comeércio, o “SIM” organizard, ou em
conjunto com outros 6rgéos publicos, os servigos de inspecdo em nivel de consumo. Nesta inspegio
exigir-se-8 a comprovagso e a documentacio da origem, bem como, as condigdes de higiene das
instalagbes, operagdes e equipamentos do estabelecimento.

Art. 62 - As taxas sanitarias, com a finalidade de ressarcimento aos cofres ptiblicos pela
contraprestagéo do Servigo de Inspegéo Industrial € Sanitaria dos Produtos de Origem Animal s&o as
fixadas no Cédigo Tributario Municipal em vigor,

Art. 63 — os casos omissos ou de duvidas que surgirem na implantac8o e execugio do presenie
decreto, serdo resolvidos pela Secretaria de Agroriegacios, através de Portaria.

Art. 64 — Revogadas as disposictes em contrario, este Decreto entrard em vigor na data de sua
publicacdo.
Janalba, MG, 17 de Junho de 2008.
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